Lundi 20 juillet - vendredi 24 juillet’ p¢jeune

h. 4

Vendredi
Déjeuner
Asperges a la vinaigrette Courgette rapées a la menthe* Taboulé* Tomates au basilic rillette de thon st moret
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Cube de colin sauce ailloli Pates mexicaines Saucisse de Toulouse R6ti de boeuf au jus*
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saucisse végétal
Pomme de terre vapeur* Brocolis Petits pois carotte* Purée de céleri & pommes de terre Epinards a l'ail
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Blchette chevre Saint Morét Tomme blanche Gruyere
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Fruit de saison Créme saveur caramel Nectarine* Panna cotta fruits rouges Péche
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



