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Lundi 24 novembre - vendredi 28 novembre - Déjeuner

Paté en crodte cornichon Salade de mache et endives Pomelo Carottes rapées vinaigrette Soupe de légumes et croutons
5 6 10 14 = A 3 58 e 1
Filet de merlu meuniére Poulet roti au thym Quiche lorraine* Oeuf dur a la béchamel Sauté de boeuf a la basqualse

.g. A4 4 4 2 85 10

Quiche aux légumes

4a 2 L e
Gratin dauphinois Courge et butternut rétis Salade verte* Epinards a l'ail Harlcots blancs a la provengale
VA QY P
- a
Pennes* Riz créole* Carottes rbties
A pat
-3 a
Petit suisse aux fruits Morbier Babybel* Camembert* Yaourt nature*
6 2 (5 5
Poire Ananas au sirop* Chou vanille Oranges
43 6 10

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de a cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
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Lundi 1 décembre - vendredi 5 décembre - Déjeuner

A. TR

‘

Velouté de courge-butternut

Dhal de lentilles corail riz et

légumes

4

Mimolette*

Clémentine

Coleslaw Salade de méche et croutons

3 6 6 13 12

Filet de colin meuniere et
citron*
& 5 o

Sauce fromageére

pyal
-

Spaghettis*

8 ¢

Potatoes*

Fromage blanc sucre roux

gruyére rapé*

Compote de pomme cannelle Salade de fruits frais

Péates carbonara a la créme

Salade d'endives aux noix Taboulé
vinaigrette A
3

Escalope de dinde au jus* Sauté de boeuf au curry*
2 2 8 8 1 2 5 e

A
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Ratatouille maison Gratin chou-fleur 4 la béchamel

4 ¢

Riz pilaf*
2

Yaourt aux fruits Tomme blanche

Flan patissier
¢

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



