SEMAINE DU 18-03-2024 AU 24-03-2024
MIDI
LE MEUX

RES

Y
DUPONT X
TAURATIO r~/1

SEMAINE DES LANGUES VIVANTES

Mardi

Mevaredi

Entrée PORTUGAIS

Plat

Pommes vapeurs
Concassé de tomates

Fromage|| Buchette de chévre

Dessert || BiFryit du jour (BIO)

**Rago(t de poisson portuguai$

ALLEMAND

" Boeut paprika
Riz
Chou rouge aux pommes

FIEdam (BIO)

Tarte aux pommes

Pi

g

ANGLAIS
Fillcoleslaw (BIO)

0¥ Saucisse* sauce aux oignong
ﬂPurée de pomme de terre
i Petits pois a I'oignon

Fromage blanc fagon
straciatella

IN BIO TOUS LES JOU

f

ITALIEN

mEscalope de poulet pané
(BIO) sauce milanaise
Poélée de champignons
Pates

Vache qui rit

< Fruit du jour

RS

ESPAGNOL

NMTortilla oignon pommes de
terre
Ratatouille

® pont I'Evéque

ﬂFIan saveur caramel

i

Recette du chef 4 Global G.A.P

*Présence de porc
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B 9| - ys Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
= Bio . Local MSC . " VBF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
«¥ Contient du porc CE2 Végétarien ® AOP




SEMAINE DU 25-03-2024 AU 31-03-2024

MIDI
LE MEUX

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

REPAS INDIEN

Emincé de poulet sauce tandoo
Carotte au Beurre
Riz a l'indienne

FiBrie (BIO)

=& Fruit du jour

DUPONT XN

RES

|

TAURATION

Pétes a la napolitaine
Salade iceberg
Fromage rapé

ﬂCréme dessert vanille

EIRACéleri rémoulade (BIO)

PA

(BIO)

Pavé au veau haché sauce a la

i Epinards hachés cuisinés
Blé

Yaourt au fruit mixé

IN BIO TOUS LES JOU

#2 07 Réti de porc* sauce miel e
romarin

FIHaricot vert (BIO)
Pommes de terre noisette

Petit suisse sucré

Moka du chef

RS

"2 Filet de merlu sauce créme
Semoule

& Brocolis

Py
& Cantal

B4 Fruit du jour (BIO)

Recette du chef &

Global G.A.P

#& |Label rouge

*Présence de porc
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B 9| - ys Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
= Bio . Local MSC . . VBF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
«¥ Contient du porc CE2 Végétarien ® AOP




SEMAINE DU 01-04-2024 AU 07-04-2024

MIDI
LE MEUX

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

m

DUPONT XN

RES

Mardi

|

TAURATION

Samoussa aux légumes et
son jus

Riz cantonais

Cantadou

F1 Fruit du jour (BIO)

F3% Egrené de boeuf (BIO) a 14
bolognaise

Fromage rapé

Brunoise de légumes

Tortis

Camembert

% Compote de pomme

IN BIO TOUS LES JOU

vf"Cheese burger
Salade iceberg
Frites

Tartare nature

Fromage blanc et coulis de
fruits jaune et sucre

RS

Colin pané sauce citron
Julienne de légumes (carottes,
courgette, céleri)

FISemoule (BIO)

" :
@' Saint Nectaire

3 Fruit du jour (BIO)

'.°3-f*' o

B Bio

«¥ Contient du porc
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
K1 Local = MSC ) _ possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
¥ CE2 Végétarien @ AOP *Présence de porc
Recette du chef < Global G.A.P #& |Label rouge 2 HVE




SEMAINE DU 08-04-2024 AU 14-04-2024

MIDI
LE MEUX
____Jundi
Entrée 'EBiChou-fleur  la flamande
Plat F3%* Hachis parmentier (BIO) | | Aiguillette de volaille sauce
Salade iceberg forestiere

Poélée de champignons
Flpates (BIO)

Fromagel|| Pavé 1/2 sel

Dessert || - Fruit du jour Liégeois vanille

|

DUPONT XN

RESTAURATION

o7 #¥Emincé de porc* sauce
brune

& Flageolets verts

i’ Carotte vichy

Rondelé ail et fines herbes

B3 Fruit du jour (BIO)

PAIN BIO TOUS LES JOU

Bl Tomate au persil (BIO)

Couscous végétarien sauc
au ras el hanout
Semoule

Légumes couscous

Beignet a la pomme

RS

e

Courgettes crues rapées aux
fines herbes

Fricassée de moules et
poisson sauce dieppoise

Gratin de chou-fleur et
pomme de terre

Edvaourt nature sucré (BIO)
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B Bio 2 Local = MSC
< Contient du porc CE2 Végétarien

Recette du chef & Global G.A.P

#& |Label rouge
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VBF
AOP

*Présence de porc
HVE

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




SEMAINE DU 15-04-2024 AU 21-04-2024 Y . y 8
- - ~
DUPONT X o 4T

LE MEUX 2
RESTAURATION
: Mardi WMevoaredi Vendredi
Entrée & Carottes rapées Salade verte et dés d'emmental

Plat FINomelette nature (BIO) ¥ Boulettes de boeuf sauce Pilons de poulet roti et son jus | | Thon a la tomate ¥ Jambon blanc*
Piperade bercy [Eh& Gratin dauphinois Ftomage rape Sauce Barbecue
Cotes de blettes Pates Pommes vapeurs

% Coeur de blé i Haricot vert mn _ ‘
Poélée de champignons a la

FiRiz (BIO) X
créme
Fromage ®pont I'Evéque Tomme blanche St Morét
Dessert || Klcreme dessert pistache S Fruit du jour Fromage blanc aux pralines FI Fruit du jour (BIO) FIpurée de Pomme (BIO)

roses

PAIN BIO TOUS LES JOURS
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

3| . A\ . .. P
£ Bio _ Local = MSC _ f VBF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
<@ Contientdu porc ® CE2 Végétarien ® AOP *Présence de porc

Recette duchef < Global G.A.P  # Label rouge # HVE




SEMAINE DU 22-04-2024 AU 28-04-2024 Y

Mol ox  ALSH DUPONT XN

RESTAURATION

L dundi | Madi

Entrée 1 Concombre a la créme (BIO)

Plat = Ericassée de poisson blanc | | ZIMdLentilles sauce tomate 3 07 Réti de porc* label sauce | | I~ Cheese burger
sauce citron facon bolognaise (BIO) moutarde Salade iceberg
& Epinards hachés cuisinés Fromage rapé Z05 purce crécy (pommes de | | Ketchup (dosette)
B3 Pomme vapeur (BIO) Pates terre, carottes) Potatoes

Fromagel|| Saint Paulin Carré frais ®cantal

Dessert || < Fruit du jour K28 Gaufre Liégeoise lle flottante EIFruit du jour (BIO)

PAIN BIO TOUS LES JOURS
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)
Ed Local @ MSC V¥ VBF ¢» Contient du
o . porc Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
CE2 Végétarien @ AoP Recettedu & Global G.A-P  ap5rovisionnements et des délais de commandes.
chef *Présence de porc
#% Labelrouge ' HVE Saveur en Or




SEMAINE DU 06-05-2024 AU 12-05-2024 Y

D DUPONT XN

RESTAURATION

_ fundi | Madi

Entrée

Plat PIQUE-NIQUE REPAS FROID

Fromage

Dessert

PAIN BIO TOUS LES JOURS

% / ‘\(I’oﬁ&.‘ -".‘,‘

Tk P &y )

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats etant tributaire des variations possibles des

1 Bi ys ’ ;
Ei Bio a Local = MSC * veF o7 Contient du porc 5n6visionnements et des délais de commandes.
CE2 Végétarien & AOP Recette du chef & Global G.A.P “Présence de porc

#% Labelrouge % HVE Saveur en Or




